Cocktail di benvenuto 

Spritz / Moscow Mule 

Champagne Joseph Perrier

Cocktail analcolico alla frutta

Acqua Minerale Naturale e Gasata

Degustazione di Birre Artigianali 

Passaggio di vassoietti

Mini Gin Tonic con raviolo alla piastra con salsa agrodolce

Mini Mojito con tartare di tonno alla mentuccia

Banchetto dei frittini cucinati a vista

Salvia

Code di gambero

Fiori di zucchina - Assortimento di verdurine  (zucchine, peperoni, melanzane, cipollotti)

Filetti di pesce persico

Piccole milanesine con pomodorini

Reblochon impanato

Olive all’ascolana

Angolo del casaro con preparazione a vista di


Mozzarelle - Nodini
Burrate  - stracciatella

Abbinamento di olii e condimenti – Misticanze e pomodorini datterini 

Salumi

Prosciutto Crudo di Parma in morsa

Salame felino al tagliere

Melone e Fichi 

Gnocco fritto

Angolo di mare

Ostriche (160)

Gamberi rossi crudi di Mazara del Vallo

Scampi crudi
Monoporzioni:
tartare di salmone

tartare di ricciola

insalatina di aragosta con misticanze

Servito al tavolo 

Risottino ai limoni di Sorrento , gamberi king e basilico fresco

Spaghettoni di Gragnano con colatura di alici, quenelle di ricciola, bottarga e coriandoli di pane tostati

Sfornato di San Pietro con pomodorini datterini, olive taggiasche e patate in foglia

Sorbetto ai Limoni di Sorrento

Torta degli Sposi:

Buffet di Dolcini monoporzione e frutta e torte artigianali 
Buffet di gelati 
Caffè – Distillati  


Cantina:


Per Aperitivo:


Champagne Joseph Perrier


Per Cena:


Arneis Balngè Ceretto


Cà del Bosco Rosso


Per Brindisi:


Bellavista Cuvèe








